
ENTRANTES

Mejillones en 
escabeche casero,
con crema de calabaza

y papas chip
12,00 €

croquetas caseras
de jamón

10,00 €

Plato de embutidos
ibéricos y quesos 

españoles
20,00 €

gambas
al ajillo

15,00 €

Ensalada de
tomate canario 

con sandia, aceituna negra,
mozzarella fresca y aliño

ligeramente picante
12,00 €

PRINCIPAL

arroz cremoso
con chocos y gambas

19,00 €

Carrillera ibérica
al vino tinto con crema

de guisantes
20,00 €

chateaubriand de
ternera nacional

con verduras salteadas,
papas fritas y salsa bearnesa

27,00 € x pax

Paletilla de cordero
a baja temperatura con trinxat

23,00 €

salmon fresco
en papillote con hinojo y hongos

20,00 €

Pasta fresca SALTEADA
con verduras y setas a la crema

12,00€

Crepes de dulce de 
leche con helado

5,00 €

Selección de 
helados caseros

5,00 €

Tarta de queso
con parmesano y aceite de oliva

5,00 €

Brownie de chocolate
con helado de vainilla

5,00 €

POSTRES



STARTER

home made 
pickle mussels 

with butternut squash
and chips

12,00 €

Home made “serrano”
ham croquettes

10,00 €

Spanish cheeses and 
iberian cold cuts 

20,00 €

Garlic King 
prawns

15,00 €

Canarian
tomato salad 

 with watermelon, olives, fresh 
mozzarella with light

hot dressing
12,00 €

MAIN COURSE

creamy rice
with prawns and cuttle fish

19,00 €

Iberian chicks 
in red wine sauce and light 

peas puree
20,00 €

National beef
chateaubriand

with bearnaise sauce and
stirfry veggies and chips 

27,00 € per person minimu 2 persons

Merino Lamb ar
slow cocking with veggies and chips

23,00 €

Fresh salmon in papillote
with wild mushrooms and fennel

20,00 €

Fresh pasta
with veggies and wild mushrooms

12,00€

Dulce de leche crepes
with ice cream

5,00 €

Selection of
homemade ice cream

5,00 €

Cheese cake
with parmiggiano and olive oil

5,00 €

Warm chocolate brownie
with icecream

5,00 €

DESSERTS


